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Formularz cenowy dla części na dostawę wyposażenia do kuchni - Część 4
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	Przedszkole
	Lp.
	Wyposażenie kuchni
	Opis
	Nazwa oferowanego produktu (marka)

	ilość
	jm
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Cena łączna netto 
(J=F*H)
	Cena łączna brutto

(K=F*I)

	Przedszkole 

nr 6
	1. 
	Sztućce - łyżeczki do deserów lub równoważne
	Łyżeczki do deserów zaprojektowane dla dzieci, wykonane ze stali nierdzewnej 18/0, o dł. min. 13,5 cm. 
	
	44
	sztuka 
	
	
	
	

	
	2. 
	Sztućce – widelczyki  stołowe lub równoważne
	Widelczyki stołowe zaprojektowane dla dzieci wykonane ze stali nierdzewnej 18/0, z zaokrąglonymi ząbkami, o dł. min. 14,9 cm.
	
	44
	sztuka 
	
	
	
	

	
	3. 
	Sztućce – łyżki stołowe lub równoważne
	Łyżki stołowe zaprojektowane dla dzieci wykonane ze stali nierdzewnej 18/0, o długości min. 15,2 cm. 
	
	44
	sztuka
	
	
	
	

	
	4. 
	Salaterki lub równoważne
	Salaterki wykonane z białego hartowanego szkła typu arcoroc, o śr. ok. 12 cm, wys. ok. 5,6 cm, poj. ok. 0,34 l. 
	
	44
	sztuka
	
	
	
	

	
	5. 
	Talerze głębokie lub równoważne
	Talerze głębokie wykonane z białego hartowanego szkła typu arcoroc, o śr. ok. 22,5 cm. 
	
	44
	sztuka
	
	
	
	

	
	6. 
	Talerze deserowe lub równoważne
	Talerze deserowe wykonane z białego hartowanego szkła typu arcoroc, o śr. ok. 19,5 cm. 
	
	44
	sztuka
	
	
	
	

	
	7. 
	Filiżanki ze spodkiem lub równoważne
	Filiżanki ze spodkiem wykonane z białego hartowanego szkła typu arcoroc, filiżanka o poj. ok. 280ml, spodek o śr. ok. 16 cm. 
	
	44
	sztuka
	
	
	
	

	
	8. 
	Kubeczki do picia lub równoważne
	Kubki do picia wykonane z hartowanego szkła typu arcoroc, nadające się do mycia w zmywarce oraz stosowania w kuchence mikrofalowej, wytrzymujące różnice temperatur do 135 stopni. Wymiary minimalne śr. 7,2 cm, wys. 8,9 cm, poj. 250 ml. 
	
	44
	sztuka
	
	
	
	

	
	9. 
	Miski polerowane lub równoważne
	Miski polerowane wykonane ze stali nierdzewnej, o śr. ok. 240 mm, poj. ok. 4 l.
	
	8
	sztuka
	
	
	
	

	
	10. 
	Misa satynowa lub równoważne
	Miska wykonana ze stali nierdzewnej satynowanej, o wymiarach minimalnych śr. 38 cm. wys. 18 cm, poj. 16 l. 
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	11. 
	Patelnie wysokie lub równoważne
	Patelnie wysokie wykonane z wysokiej jakości stali niebieskiej, z wysokimi ściankami, które umożliwiają przygotowanie potrawy z dużej ilości składników i zapobiegają wyciekaniu nadmiernej ilości soków. Uchwyt mocowany nitami. Patelnie odpowiednie dla płyt indukcyjnych Minimalne wymiary: wys. 9 cm, śr. 36 cm. 
	
	2
	sztuka
	
	
	
	

	
	12. 
	Patelnie teflonowe do naleśników lub równoważne
	Patelnie aluminiowe z powłoką teflonową do naleśników, posiadające niskie rozkloszowane ścianki (ok. 1,5 cm). Wymiary minimalne: śr. 22 cm.
	
	4
	sztuka
	
	
	
	

	
	13. 
	Rondle lub równoważne
	Rondle ze stali nierdzewnej 18/10, z masywnymi, wielopunktowo przytwierdzanymi uchwytami. Wyposażone w wielowarstwowe, grube dno typu sandwich (stal-aluminium-stal). Przeznaczone do użytkowania na wszystkich typach płyt grzewczych, także indukcyjnych, nadające się do mycia w zmywarkach gastronomicznych. Wymiary minimalne: śr. 14 cm. wys. 7 cm, poj. 1,2 l.
	
	4
	sztuka
	
	
	
	

	
	14. 
	Pojemniki do serwowania potraw lub równoważne
	Pojemniki gastronomiczne wykonane ze stali nierdzewnej o grubości co najmniej 0,8 mm, z możliwością piętrowania oraz mycia i wyparzania w zmywarkach gastronomicznych. Minimalne wymiary: dł. 53 cm, szer. 32,5 cm, głębokość (wysokość):4 cm.
	
	3
	sztuka
	
	
	
	

	
	15. 
	Pokrywki do pojemników do serwowania potraw lub równoważne
	Pokrywki do pojemników gastronomicznych, wykonane ze stali nierdzewnej o grubości co najmniej 0,8 mm. Minimalne wymiary: dł. 53 cm, szer. 32,5 cm. Pokrywki powinny pasować do pojemników gastronomicznych zaoferowanych powyżej.
	
	3
	sztuka
	
	
	
	

	
	16. 
	Mikser/ miesiarka planetarny/a lub równoważne
	Mikser/miesiarka planetarny/a o pojemności dzieży min. 10 l.  Części mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane ze stali nierdzewnej. Dzieża wyposażona w osłonę bezpieczeństwa. Mikser wyposażony w przycisk bezpieczeństwa, a także w przycisk "stop". Minimum. 3 stopnie prędkości pracy. Wyposażony w min. 3 końcówki np. hak, mieszadło płaskie, rózga. 
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	17. 
	Mikser spiralny lub równoważne
	Mikser spiralny do ciast ciężkich np.: pierogi, chleb. Części mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane ze stali nierdzewnej. Dzieża o pojemności min. 20 l, wyposażona w osłonę bezpieczeństwa. Spiralne mieszadło wykonane z bardzo wytrzymałej stali, pozwalające dokładnie wyrobić składniki oraz zebrać pozostałości wyrabianej masy i mąki osadzonej na brzegach dzieży. Jednorazowy wsad ciasta: minimum 7,5 kg.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	18. 
	Łyżki cedzakowe lub równoważne
	Komplet 4 sztuk łyżek cedzakowych, w ramach których:

- 2 sztuki przeznaczone są do naczyń pokrytych powłoką typu teflon wykonane np. z poliwęglanu, nylonu lub tworzywa PPA, o wymiarach min.: dł. 30 cm, śr. 12 cm

- 2 sztuki wykonane ze stali nierdzewnej, o wymiarach min.: dł. 36 cm, śr. 12 cm

Łyżki cedzakowe powinny nadawać się do wyparzania oraz mycia w zmywarce.
	
	1
	komplet
	
	
	
	

	
	19. 
	Szafka wisząca ze stali nierdzewnej lub równoważne
	Szafka wisząca z drzwiami otwieranymi wykonana ze stali nierdzewnej. Wewnątrz szafki znajduje się jedna półka, której wysokość może być regulowana. Minimalne wymiary: dł. 80 cm, szer. 40 cm,  wys. 60 cm.
	
	2
	sztuka
	
	
	
	

	
	20. 
	Basen 1-komorowy lub równoważne
	Basen (zlew głęboki) 1-komorowy wykonany ze stali nierdzewnej. Konstrukcja spawana. W blacie na wysokości środka komory zlewu znajduje się zaślepiony otwór pod baterię o średnicy ok. 3,5 cm. Minimalne wymiary: dł. 60 cm, szer.60 cm,  wys. 85 cm. 
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	21. 
	Termosy lub równoważne
	Termosy stalowe z przyciskiem dozowania o poj. co najmniej 1,5 l.
	
	8
	sztuka
	
	
	
	

	
	22. 
	Maszynka do mielenia mięsa (Wilk) lub równoważne
	Maszynka do mielenia mięsa (wilk) do rozdrabniania mięsa surowego bądź gotowanego, ryb, ziemniaków i gotowanych warzyw. Orientacyjna wydajność 220 kg/godz. Części mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane ze stali nierdzewnej. Antypoślizgowe nóżki.
W komplecie minimum 2 sitka o różnej średnicy oczek. Średnica sitka to 6,8 cm. Moc min.: 0,75 kW.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	23. 
	Chochle niekapiące lub równoważne
	Komplet 5 sztuk chochli niekapiących, w ramach których:

- 2 sztuki o poj. 0,75 l wykonane ze stali nierdzewnej, wymiary minimalne: śr. 14 cm, dł. 39 cm,
- 3 sztuki o poj. 0,25 l wykonane ze stali nierdzewnej, wymiary minimalne: śr. 10 cm, dł. 34 cm. 
	
	1
	komplet
	
	
	
	

	
	24. 
	Łyżki do sosu lub równoważne
	 Łyżki do sosu wykonane ze stali nierdzewnej 18/10, o wymiarach minimalnych: dł. 20 cm, poj. 30 ml. 
	
	2
	sztuka
	
	
	
	

	
	25. 
	Stoły do pracy z półką lub równoważne
	Stoły robocze z półką wykonane ze stali nierdzewnej. Blaty wzmocnione płytą laminowaną. Wymiary minimalne: dł. 150 cm, szer. 70 cm, wys. 85 cm. Zwierają półki dolne.
	
	2
	sztuka
	
	
	
	

	
	26. 
	Garnki wysokie o poj. 9 l lub równoważne
	Garnki wysokie  z pokrywką wykonane ze stali nierdzewnej przeznaczone do użytkowania w gastronomii. Wielowarstwowe, grube dno typu sandwich (stal-aluminium-stal. Użytkowanie garnków na wszystkich typach płyt grzewczych, także indukcyjnych.  Garnki w zestawie z pokrywkami. Wymiary minimalne: poj. 9 l, wys. 20 cm,  śr. 24 cm.
	
	4
	sztuka
	
	
	
	

	
	27. 
	Wózek kelnerski 3 półkowy lub równoważne
	Wózek wykonany ze stali nierdzewnej, z półkami ze stali chromowanej, wyposażony w 4 skrętne koła i 2 hamulce. Wymiary minimalne  wózka: dł. 90 cm, szer. 59 cm, wys. 105 cm, maksymalna nośność ok. 145 kg.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	28. 
	Stół kuchenny lub równoważny
	Stół rozkładany do min. 180 cm, stelaż drewniany, blat laminowany. Wymiary minimalne: szer. 90 cm, wys. 74 cm, dł. 140-180 cm
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	29. 
	Cukiernice z dozownikiem lub równoważne
	Cukiernice o pojemności  nie większej niż 0,2 l z dozownikiem.  Wykonane ze szkła. Pokrywy ze stali nierdzewnej
	
	10
	sztuka
	
	
	
	

	
	30. 
	Chłodziarki lub równoważne
	Chłodziarki z wewnętrznymi zamrażalnikami o klasie energetycznej A+ lub lepszej. Wysokość od 80 do 89 cm – chłodziarka podblatowa. Poziom hałasu między 39 – 43 dB. Wyposażone w oświetlenie wnętrza. Sterowanie mechaniczne. Pojemność chłodziarki netto minimum 90 l. Sposób odszraniania (rozmrażania) chłodziarki: automatyczne. Minimum 3 półki w chłodziarce oraz pojemnik na owoce i warzywa. Zamrażalnik umieszczony w wewnętrznej komorze. Minimalne wymiary: wys.80 cm, szer. 48 cm, gł. 50 cm.
Okres gwarancji 24 miesiące, w autoryzowanym serwisie producenta.
	
	2
	sztuka
	
	
	
	

	
	31. 
	Czajniki bezprzewodowe lub równoważne
	Czajniki bezprzewodowe o poj. 1,7 l, z elementem grzejnym w formie płaskiej grzałki płytowej. Moc  nie mniejsza iż  2000 W. Filtr antyosadowy. Obrotowa podstawa. Wskaźnik poziomu wody. Automatyczny wyłącznik po zagotowaniu wody, bezpiecznik termiczny, zabezpieczenie przed włączeniem czajnika bez wody. 
	
	2
	sztuka
	
	
	
	

	
	32. 
	Szczypce z poliwęglanu lub równoważne
	Komplet 5 sztuk szczypiec uniwersalnych z poliwęglanu, w ramach których:

- 3 sztuki o dł. ok. 23 cm, kolor czarny,

- 2 sztuki o dł. ok. 30 cm, kolor czarny.
	
	1
	komplet
	
	
	
	

	
	33. 
	Rózgi teflonowe lub równoważne
	Rózgi teflonowe przeznaczone również do patelni z powłoką teflon. Sprężysta nylonowa rózga, uchwyt - stal nierdzewna 18/10. Długość min. 30 cm.
	
	4
	sztuka
	
	
	
	

	
	34. 
	Szpatuły lub równoważne
	Komplet 7 sztuk szpatuł, w ramach których:

- 2 szpatuły cedzakowe ze stali nierdzewnej, dł. min. 34 cm,

- 2 szpatuły do ciast ze stali nierdzewnej, dł. min. 26 cm,

- 2 szpatuły drewniane, dł. min. 26 cm,

- 1 szpatuła do serwowania ze stali nierdzewnej, dł. min. 35 cm.
	
	1
	komplet
	
	
	
	

	
	35. 
	Trzon gastronomiczny gazowy 6-palnikowy lub równoważne
	Trzon gastronomiczny gazowy 6-palnikowy z półką. Palniki z dwoma pierścieniami ognia (palniki dwukoronowe), które równomiernie ogrzewając dno naczynia zwiększają efektywność wykorzystania gazu. Palniki o mocy 3,5; 5,0; 7,0 lub 9,0 kW. Zawory z zabezpieczeniem przeciwwypływowym odcinają dopływ gazu w przypadku zgaśnięcia płomienia, możliwość ustawienia kurkiem tzw. oszczędnego płomienia, zapalacze elektryczne, wyjmowane płyty podpalnikowe, emaliowane ruszty, rurowe przyłącze gazu 1/2". Urządzenie może być zasilane gazem ziemnym G 20 (dawny GZ-50) oraz gazem płynnym G 30 (propan lub propano-butan PB). Trzony wykonane są ze stali nierdzewnej kwasoodpornej.

Wymiary: dł. ok. 130 cm, szer. ok. 70 cm, wys. ok. 85 cm. Nóżki z regulowaną wysokością. Parametry: moc palników ok. 32.5 kW, moc całkowita ok. 32,5 kW, 6 szt. palników, materiał: stal nierdzewna, zasilanie palników: gazowe. 
	
	2
	sztuka
	
	
	
	

	
	36. 
	Zmywarka lub równoważne
	Zmywarka z programatorem elektronicznym, wyświetlaczem cyfrowym temperatury wody mycia i płukania, z funkcją wyparzania 90 °C, z programem opróżniania i samooczyszczania, z dozownikiem płynu płuczącego, ze spustem wody grawitacyjnym, dostosowana do użycia koszy 50 x 50 cm oraz kubków do sztućców. Zasilanie wodą ciepłą (55 ÷ 60 °C) lub zimną (15 ÷ 20 °C), ciśnienie wody zasilającej 0,2 ÷ 0,4 MPa, zużycie wody 2,35 ÷ 3,4 l / cykl w zależności od ciśnienia. Wymiary zmywarki: dł. ok. 60 cm, szer. ok. 60 cm, wys. ok. 85 cm, wymiary kosza: 500x500 mm. Parametry: moc całkowita: 
min. 6,55 kW, napięcie: 400 V, materiał: stal nierdzewna, zasilanie: elektryczne. Urządzenie z funkcją wyparzania.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	37. 
	Akcesoria do zmywarki lub równoważne
	Komplet 13 sztuk akcesoriów do zmywarki, dopasowanych do zaoferowanego urządzenia:
Podstawa pod zmywarki – 1 szt.:

Podstawa pod zmywarkę pasująca do zaoferowanego urządzenia. Wykonana ze stali nierdzewnej. Wymiary dopasowane do zaoferowanej zmywarki. 
Dozownik płynu myjącego do zmywarek – 1 szt.:
Dozownik płynu myjącego do zmywarek pasujący do zaoferowanego urządzenia.

Zmiękczacz wody – 1 szt.:

Zmiękczacz wody wydłużający pracę grzałek w urządzeniach elektrycznych, zmniejszający twardość wody oraz zakamienienie urządzeń. Maksymalna temperatura przepływającej wody to 45 °C. Minimalne wymiary: wys. 41  cm, śr. 18,5 cm, poj. 8 l, materiał: stal nierdzewna. Zmiękczacz wody powinien pasować do zaoferowanej zmywarki.

Zestaw przyłączeniowy do zmiękczacza wody – 1 szt.:

Zestaw przyłączeniowy powinien pasować zarówno do zaoferowanego zmiękczacza wody, jak i zaoferowanej zmywarki.

Sól tabletkowa – 1 szt.:

Sól tabletkowa do zmiękczacza/uzdatniacza wody.  Waga: 25 kg.
Pojemnik na sztućce do zmywarki – 2 szt.:

Pojemniki na sztućce do zmywarki z tworzywa sztucznego, pasujące do zaoferowanego urządzenia. Wymiary: dł. 43 cm, szer. 21 cm.
Kosz do szkła – 2 szt.:

Kosze do szkła z tworzywa sztucznego, pasujące do zaoferowanej zmywarki. Wymiary: dł. 50 cm, szer. 50 cm.

Kosz do talerzy – 2 szt.:

Kosze do talerzy z tworzywa sztucznego, pasujące do zaoferowanej zmywarki. Wymiary: dł. 50 cm, szer. 50 cm.
	
	1
	komplet
	
	
	
	

	
	38. 
	Piec konwekcyjno-parowy lub równoważne
	Piec konwekcyjno-parowy z manualnym panelem sterowania,    z systemem nawilżania komory, z maksymalną temperaturą co najmniej 250°C oraz min. 2 prędkościami wentylatora.

Oświetlenie wnętrza pieca za pomocą żarówek halogenowych.
Wymiary: szer. 86 cm, gł. 94 cm, wys. 95,7 cm, poj. 7 x GN 1/1. Parametry: moc elektryczna: min. 10,5 kW, zasilanie: 400 V
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	39. 
	Akcesoria do pieca konwekcyjno-parowego lub równoważne
	Komplet 22 sztuk akcesoriów do pieca konwekcyjno-parowego, dopasowanych do zaoferowanego urządzenia:
Uzdatniacz wody – 1 szt.:
Uzdatniacz przeznaczony jest, jako zabezpieczenie urządzeń generujących parę wodną, czyli m.in. piece konwekcyjno-parowe. Zapobiega powstawaniu osadów kamienia kotłowego w przypadku podgrzewania i zmiany ciśnienia silnie zmineralizowanej wody w tym wody twardej. Urządzenie do mniejszych i średnich instalacji wodnych, w których występuje możliwość skażenia wody. 

Uzdatniacz powinien być dopasowany do zaoferowanego pieca konwekcyjno-oparowego.

Blacha aluminiowa płaska perforowana – 7 szt.:

Blachy aluminiowe płaskie perforowane pasujące do zaoferowanego pieca konwekcyjno-parowego, o wymiarach min. dł. 46 cm, szer. 33 cm. 

Pojemnik gastronomiczny perforowany GN 1/1 – 7 szt.:

Pojemniki gastronomiczne perforowane ze stali nierdzewnej, pasujące do zaoferowanego pieca konwekcyjno-parowego. Wzmocnione krawędzie zwiększające trwałość, polecany do wszystkich zastosowań w temperaturze od -20oC do 300oC. Wymiary minimalne: dł. 32,5 cm, szer. 53 cm, gł. 4 cm, poj. 5 l.
Pojemnik gastronomiczny GN 2/1 – 7 szt.:

Pojemniki gastronomiczne ze stali nierdzewnej, pasujące do zaoferowanego pieca konwekcyjno-parowego. Polecane do wszystkich zastosowań w temperaturze od -40°C do 300°C Możliwość piętrowania, możliwość mycia w zmywarce. Wymiary minimalne: dł. 53 cm, szer. 65cm, gł. 4 cm, poj. 9 l.
Ruszt GN 1/1 – 7 szt.:
Ruszty ze stali nierdzewnej, pasujące do zaoferowanego pieca konwekcyjno-parowego. Wymiary minimalne: dł. 32,5 cm, szer. 53cm, gł. 4 cm.
	
	1
	komplet
	
	
	
	

	Przedszkole 

Nr 20
	1. 1
	Talerze głębokie lub równoważne
	Talerze głębokie wykonane z białego hartowanego szkła typu arcoroc, o śr. ok. 22,5 cm.
	
	75
	sztuka
	
	
	
	

	
	2. 
	Talerze płytkie lub równoważne
	Talerze płytkie wykonane z białego hartowanego szkła typu arcoroc, o śr. ok. 24,5 cm.
	
	75
	sztuka
	
	
	
	

	
	3. 
	Talerze deserowe lub równoważne
	Talerze deserowe wykonane z białego hartowanego szkła typu arcoroc, o śr. ok. 19,5 cm.
	
	75
	sztuka
	
	
	
	

	
	4. 
	Sztućce – łyżki stołowe lub równoważne
	Łyżki stołowe wykonane ze stali nierdzewnej 18/0, o długości min. 19 cm. Możliwość mycia w zmywarkach gastronomicznych.
	
	75
	sztuka
	
	
	
	

	
	5. 
	Sztućce – widelce obiadowe lub równoważne
	Widelce obiadowe wykonane ze stali nierdzewnej 18/0,  o dł. ok. 19,5 cm. Możliwość mycia w zmywarkach gastronomicznych.
	
	75
	sztuka
	
	
	
	

	
	6. 
	Sztućce – łyżeczki do herbaty lub równoważne
	Łyżeczki do herbaty wykonane ze stali nierdzewnej 18/0,  o dł. ok. 14 cm. Możliwość mycia w zmywarkach gastronomicznych.
	
	75
	sztuka
	
	
	
	

	
	7. 
	Salaterki lub równoważne
	Salaterki wykonane z białego hartowanego szkła typu arcoroc, o śr. ok. 12 cm, wys. ok. 5,6 cm, poj. ok. 0,34 l.
	
	75
	sztuka
	
	
	
	

	
	8. 
	Filiżanki ze spodkiem lub równoważne
	Filiżanki ze spodkiem wykonane z białego hartowanego szkła typu arcoroc, filiżanka o poj. ok. 280 ml, spodek o śr. ok. 16 cm. 
	
	75
	sztuka
	
	
	
	

	
	9. 
	Chochle do wazy lub równoważne 
	Chochle do wazy na zupę wykonane ze stali nierdzewnej o poj. ok.  0,1 l, śr. ok. 8 cm.
	
	3
	sztuka
	
	
	
	

	
	10. 
	Chochle do sosu lub równoważne
	Chochle do sosu wykonana ze stali nierdzewnej 18/10, o dł. ok. 17,9 cm.
	
	3
	sztuka
	
	
	
	

	
	11. 
	Dzbanki metalowe lub równoważne
	Dzbanki wykonane ze stali nierdzewnej o pojemności nie mniejszej niż 1,85 l.
	
	6
	sztuka
	
	
	
	

	
	12. 
	Wózek kelnerski 3 półkowy lub równoważne
	Wózek wykonany ze stali nierdzewnej, z półkami ze stali chromowanej, wyposażony w 4 skrętne koła i 2 hamulce. Wymiary minimalne  wózka: dł. 90 cm, szer. 59 cm, wys. 105 cm, maksymalna nośność ok. 145 kg.
	
	3
	sztuka
	
	
	
	

	
	13. 
	Patelnie gastronomiczne elektryczne lub równoważne
	Patelnie elektryczne do profesjonalnej gastronomii w całości wykonane ze stali nierdzewnej. Charakterystyczna budowa urządzenia (misa na nodze przytwierdzanej do podłogi) gwarantuje stabilność patelni i łatwy dostęp do przyrządzanych produktów. Misa patelni wykonana ze stali nierdzewnej. Urządzenie jest wyposażone w termostat. Patelnia ma ręczny przechył misy, z  zabezpieczeniem przed niekontrolowanym jej poruszeniem.
Płynna regulacja temperatury w zakresie od 50 do 275ºC. Minimalne parametry: zasilanie: 400 V, moc: 5,4 kW, poj. misy: 37 l. Wymiary całkowite: dł. ok. 70 cm, szer. ok. 60 cm, wys. ok. 85 cm.
	
	2
	sztuka
	
	
	
	

	
	14. 
	Ubijak do ziemniaków lub równoważne
	Ubijak do ziemniaków wykonany ze stali nierdzewnej. Wymiary minimalne: dł. 50 cm.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	15. 
	Stół ze zlewem 1-komorowym z szafką z drzwiami suwanymi lub równoważne
	Stół ze zlewem 1-komorowym z szafką z drzwiami suwanymi wykonany ze stali nierdzewnej chromowo-niklowej. Wymiary minimalne: wys. 85 cm,  dł. 120 cm, szer. 60 cm. Wymiary komory: dł. 40 cm, szer. 40 cm, głębokość 30 cm.
	
	1 
	sztuka
	
	
	
	

	
	16. 
	Rózga lub równoważne
	Rózga kucharska wykonana ze stali nierdzewnej o dł. min. 60 cm.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	17. 
	Szczypce do spaghetti lub równoważne
	Szczypce do spaghetti wykonane ze stali nierdzewnej o dł. min. 20 cm.
	
	3
	sztuka
	
	
	
	

	
	18. 
	Dzbanki miarki lub równoważne
	Dzbanki miarki wykonane z przeźroczystego polipropylenu o poj. ok. 2 l
	
	3
	sztuka
	
	
	
	

	
	19. 
	Deski do krojenia lub równoważne
	Komplet 6 sztuk desek do krojenia z polietylenu, w ramach których:

- 1 sztuka w kolorze białym - do nabiału i pieczywa, o wymiarach:    dł. ok. 45 cm, szer. ok. 30 cm, grubość ok. 1,3 cm,
- 1 sztuka w kolorze brązowym - do wędlin, o wymiarach:    dł. ok. 32,5 cm, szer. ok. 26,5 cm, grubość ok. 1,2 cm,

- 1 sztuka w kolorze niebieskim do ryb, o wymiarach:    dł. ok. 45 cm, szer. ok. 30 cm, grubość ok. 1,3 cm,
- 1 sztuka w kolorze żółtym do drobiu, o wymiarach:    dł. ok. 45 cm, szer. ok. 30 cm, grubość ok. 1,3 cm,
- 1 sztuka w kolorze czerwonym - do mięsa surowego, o wymiarach:    dł. ok. 45 cm, szer. ok. 30 cm, grubość ok. 1,3 cm,
- 1 sztuka w kolorze zielonym do warzyw, o wymiarach:    dł. ok. 45 cm, szer. ok. 30 cm, grubość ok.  1,3 cm.
	
	1
	komplet
	
	
	
	

	
	20. 
	Stojak na deski ze stali nierdzewnej lub równoważne
	Stojak na deski do krojenia wykonany ze stali nierdzewnej na 6 desek, o wymiarach: dł. ok. 30 cm, szer. ok. 27 cm, wys. ok. 27 cm.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	21. 
	Tace lub równoważne 
	Prostokątne tace wykonane z polipropylenu, posiadające ranty boczne ułatwiające przenoszenie ich oraz piętrowanie. Wymiary: dł. ok.  43 cm, szer. ok. 30,5 cm, wys. ok. 3 cm.
	
	3
	sztuka
	
	
	
	

	
	22. 
	Łyżki drewniane lub równoważne
	Komplet 3 sztuk łyżek drewnianych, o długościach: ok. 30 cm, ok. 35 cm i ok. 40 cm.
	
	2
	komplet
	
	
	
	

	
	23. 
	Obieraczki do warzyw lub równoważne 
	Obieraczki do warzyw wykonane z aluminium. Wymiary ostrza: ok. 5 cm x 1,3 cm. Szerokość powierzchni tnącej ok. 3,3 cm.
	
	2
	sztuka
	
	
	
	

	
	24. 
	Obieraczki do warzyw lub równoważne
	Obieraczki do warzyw o długości ok. 17 cm.
	
	2
	sztuka
	
	
	
	

	
	25. 
	Sitko z siatką lub równoważne
	Sitko z siatką wykonane ze stali nierdzewnej, rączka drewniana. Wymiary minimalne: śr. 30 cm, dł. 43 cm.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	26. 
	Termosy z przyciskiem lub równoważne
	Termosy konferencyjne z przyciskiem wykonane ze stali nierdzewnej o pojemności min. 2 l. Wkłady termosu - stal nierdzewna, pokrywy i uchwyty z polipropylenu.
	
	9
	sztuka
	
	
	
	

	
	27. 
	Miski kuchenne stalowe lub równoważne
	Komplet 6 sztuk misek wykonanych ze stali nierdzewnej, posiadające zaokrąglone dna, w ramach których:

- 3 sztuki o wymiarach: poj. ok. 0,9 l, wys. ok. 7 cm, śr. ok. 17,5 cm,
- 3 sztuki o wymiary: poj. ok. 4,75 l, wys. ok. 11,5 cm, śr. ok. 30,5 cm.
	
	1
	komplet
	
	
	
	

	
	28. 
	Garnek z kranem lub równoważne
	Garnek z kranem do gotowania i odcedzania dużej ilości warzyw. Garnek wykonany ze stali nierdzewnej. Wywinięty rant, zaokrąglenia oraz beznitowe mocowanie uchwytów zapewniają łatwe zachowanie higieny. Garnek ma trójwarstwowe aluminiowo-stalowe dno o grubości co najmniej 7 mm, które zapewnia równomierne rozprowadzanie temperatury. Garnek do stosowania na wszystkich typach płyt grzewczych, w tym indukcyjnych. Wymiary minimalne: poj. ok. 50 l, wys. ok. 40 cm, śr. ok. 40 cm.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	29. 
	Garnki z pokrywkami o pojemności 2,5 l lub równoważne
	Garnki wysokie  z pokrywkami, wykonane ze stali nierdzewnej satynowanej, w technologii tłoczenia. Wielowarstwowe, grube dno typu sandwich (stal-aluminium-stal) gwarantuje równomierne rozprowadzanie ciepła oraz umożliwia użytkowanie garnka na wszystkich typach płyt grzewczych, także indukcyjnych.  

Wymiary: poj. ok. 2,5 l, wys. ok. 12 cm, śr. ok. 16 cm.
	
	3
	sztuka
	
	
	
	

	
	30. 
	Garnki z pokrywkami o pojemności 5 l lub równoważne
	Garnki niskie z pokrywkami, wykonane ze stali nierdzewnej satynowanej w technologii tłoczenia. Wielowarstwowe, grube dno typu sandwich (stal-aluminium-stal) gwarantuje równomierne rozprowadzanie ciepła oraz umożliwia użytkowanie garnka na wszystkich typach płyt grzewczych, także indukcyjnych.  

Wymiary: poj. ok. 5 l, wys. ok. 11 cm, śr. ok. 24 cm. 
	
	3
	sztuka
	
	
	
	

	
	31. 
	Garnki z pokrywkami o pojemności 7,2 l lub równoważne
	Garnki średnie z pokrywkami, wykonane ze stali nierdzewnej satynowanej w technologii tłoczenia. Wielowarstwowe, grube dno typu sandwich (stal-aluminium-stal) gwarantuje równomierne rozprowadzanie ciepła oraz umożliwia użytkowanie garnka na wszystkich typach płyt grzewczych, także indukcyjnych.  
Wymiary: poj. ok. 7,2 l, wys. ok. 16 cm, śr. ok. 24 cm. 
	
	3
	sztuka
	
	
	
	

	
	32. 
	Formy prostokątne do ciasta lub równoważne
	Formy prostokątne do ciast. 

Wymiary: dł. ok. 26 cm, szer. ok. 10, wys. ok. 7,5 cm.
	
	6
	sztuka
	
	
	
	

	
	33. 
	Nóż ze stali kutej lub równoważne
	Nóż kuty do filetowania. Wykonany z kutego pręta stalowego. Nadaje się do mycia w zmywarkach gastronomicznych. Długość: ok. 18 cm
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	34. 
	Nóż do mięsa czerwonego lub równoważne
	Uniwersalny nóż kuchenny do mięsa czerwonego o szerokim ostrzu. Nadaje się do mycia w zmywarkach gastronomicznych.

Długość: ok. 25 cm.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	35. 
	Nóż do mięsa drobiowego lub równoważne
	Nóż do krojenia mięsa drobiowego o szerokim ostrzu. Nadaje się do mycia w zmywarkach gastronomicznych. Długość: ok. 26 cm.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	36. 
	Nóż do ryb lub równoważne
	Nóż do krojenia ryb o szerokim ostrzu. Nadaje się do mycia w zmywarkach gastronomicznych. Długość: ok. 26 cm.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	37. 
	Nóż do warzyw lub równoważne
	Nóż do krojenia warzyw o szerokim ostrzu. Nadaje się do mycia w zmywarkach gastronomicznych. Długość: ok. 26 cm.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	38. 
	Nóż do pieczywa lub równoważne
	Nóż do krojenia pieczywa, nabiału, serów. Nadaje się do mycia w zmywarkach gastronomicznych. Długość: ok. 26 cm.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	39. 
	Termosy konferencyjne lub równoważne
	Termosy konferencyjne w obudowie z polipropylenu w kolorze białym. Wkład szklany. Wymiary: poj. ok. 1 l, wys. ok.  26,8 cm, śr. ok.  14 cm.
	
	6
	sztuka
	
	
	
	

	
	40. 
	Wyciskacz do cytrusów lub równoważne
	Wyciskacz do cytrusów wykonany ze stali nierdzewnej. Pojemniczek o poj. ok. 0,35 l. Wymiary: wys. ok. 10 cm, śr. ok. 13 cm.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	41. 
	Dzbanki szklane lub równoważne
	Dzbanek szklany o wymiarach:    Poj. ok. 1,45 l, wys. ok. 23,4 cm, śr. górna ok. 11,4 cm. śr. dolna ok. 9 cm.
	
	6
	sztuka
	
	
	
	

	
	42. 
	Chłodziarka do przechowywania próbek żywnościowych lub równoważne
	Chłodziarka w obudowie z blachy malowanej proszkowo, przeznaczona do przechowywania próbek żywnościowych w zakładach zbiorowego żywienia. Wyposażenie minimalne: 9 kaset z 9 pojemnikami w każdej. Zamykanie lodówki kluczem.

Budowa lodówki powinna być dostosowana do Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego. Wymiary minimalne: dł. 47 cm, szer. 51 cm, wys. 84 cm, poj. całkowita: 95 l. Zasilanie: 230 V, moc nie mniejsza niż: 0,105 kW, zakres temperatury: -8 do +8 ºC.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	43. 
	Obieraczka do ziemniaków lub równoważne
	Obieraczka do ziemniaków wykonana ze stali nierdzewnej. Jednorazowy wsad to ok. 6 kg ziemniaków. Wydajność orientacyjna 60 kg/godz. Pokrywa z poliwęglanu z wyłącznikiem bezpieczeństwa. Czasomierz z regulacją do 5 minut. Urządzenie łatwe do utrzymania w czystości.

Wymiary: dł. ok. 41,5 cm, szer. ok. 78 cm, wys. ok. 88 cm, moc nie mniejsza niż 0,37 kW.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	44. 
	Zmywarka uniwersalna lub równoważne
	Profesjonalna zmywarka gastronomiczna z funkcją wyparzania przeznaczona do mycia szkła, talerzy i sztućców. Sterowanie manualne. 
Mycie naczyń w temperaturze około 62ºC, natomiast wyparzanie – w temperaturze około 85ºC. Analogowy termometr wody w bojlerze. Oddzielne ramiona myjące (z tworzywa) i płuczące ze stali nierdzewnej; u góry ramiona myjące stacjonarne, płuczące obrotowe.  Drzwi podwójnie izolowane. Minimalne wyposażenie:
- dozownik płynu płuczącego

- 3 kosze: uniwersalny 50x50 cm, z bolcami na talerze 50x50 cm oraz koszyczek na sztućce 11x11x13 cm

Wymiary: dł. ok. 57 cm, szer. ok. 60 cm, wys. ok. 83 cm. Minimalne parametry: zasilanie: 400 V, moc grzałki bojlera: 6 kW, moc grzałki wanny: 2,8 kW, poj. wanny: 35 l, poj. bojlera: 6 l, zużycie wody na 1 cykl: 2-2,5 l, moc: 6,6 kW.
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	
	45. 
	Sokowirówka do warzyw i owoców lub równoważne
	Sokowirówka przeznaczona do przygotowywania soków z owoców i warzyw. Urządzenie pozwala wyprodukować ok. 1,5 litra soku na minutę. System zamykania - podniesienie klamry zamykającej zatrzymuje wszystkie czynności zapewnia bezpieczeństwo użytkowania. Otwór wsadowy o średnicy ok. 7,5 cm. Pojemnik na odpady ok. 7 l.

Wymiary: dł. ok. 24 cm, szer. ok. 38 cm, wys. ok. 49 cm. Minimalne parametry: zasilanie: 230 V, wydajność orientacyjna: 20 kg/dobę, prędkość obrotów: 3000 obr/min
	
	1
	sztuka
	
	
	
	

	RAZEM

	
	


Podane w opisie poszczególne urządzenia i elementy wyposażenia stanowią przykład i mają na celu określenie parametrów technicznych, wytrzymałościowych i cech zamawianego produktu. Dopuszcza się zastosowanie innych rozwiązań technicznych i parametrów obmiarowych elementów jednakże nie gorszych od podanych przez Zamawiającego. Należy więc wszystkie podane parametry urządzeń traktować jako orientacyjne.

W przedstawionym opisie produktu zamówienia wykazano materiały i technologie do wykonania przedmiotów mogące wskazywać produkty konkretnych producentów. Wszystkie te wskazania należy rozumieć w ramach niniejszego postępowania jak i procesie realizacji, jako przykładowe. Zamawiający dopuszcza produkty równoważne, tj. o podobnych parametrach, nie gorszych od przedstawionych w dokumentacji przetargowej. Zgodnie z art. 30 ust. 5 ustawy PZP „Wykonawca, który powołuje się na rozwiązanie równoważne opisywane przez Zamawiającego, jest obowiązany wykazać, że oferowane przez niego dostawy, usługi lub roboty budowlane spełniają wymagania określone przez Zamawiającego”. 
Zgodnie z art. 29 ust. 5 i art. 30 ust. 9 punkt 1 ustawy Pzp Zamawiający wymaga, aby przedmiot zamówienia został zrealizowany z uwzględnieniem potrzeb wszystkich użytkowników, w tym zapewnienia dostępności dla osób niepełnosprawnych.
� UWAGA! Należy podać: „zgodnie z SIWZ” jeżeli oferowany jest produkt o takiej samej bądź innej nazwie handlowej, spełniający wymagania Zamawiającego lub wskazać nazwę oferowanego produktu równoważnego (zamiennika) oraz jego opis celem wykazania równoważności
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